
P ICCOL I ANT I PAST I

BUNKER SANDWICH 14
Formaggio “Berggenuss” | Pane tostato | Chutney di pomodori |
Basilico | Chips di Pancetta | Formaggio stagionato di 7 mesi

TATAR 15
Manzo sudtirolese | Cubetti di mango | Olio al caffè

HUMMUS 15
“BluBuffalo” | Ceci | Marmellata di arance | Patate Blu GV
“Blue cream“ speziata e forte

PALLONE DI GRAVINA 15
Formaggio Bunker | Barbabietole gialle | Aglio nero | GV
Formaggio bunker di latte vaccino crudo “Caciocavallo

SECOND I
SELLA DI VITELLO ALTOATESINA AL SANGUE 31
Crema di sedano | Foglie di cavolo G

FILETTO DI ROMBO ALLA GRIGLIA 31
Gambi di asparagi bianchi | Burro all’erba cipollina | G
Salsa bolzanina

FILETTO DI ORATA 27
Verdurine grigliate | Patate bollite | Chimichurri LG

TAGLIATA DI VITELLO 29
Puntarelle d’insalata marinate | Patate a sfoglia | Panna acida G

P IATT I DEL G IORNO
TAGLIOLINI DI FARINA DI FARRO 18
Alla carbonara di pesce | Tonno affumicato | Zucchine | Timo

RISOTTO VIALONE NANO 17
Gambi di asparagi bianchi | Uovo in camicia | Pulled pork G

SECOND I FREDD I
QUINOA PERUVIANA 20
Filetto di branzino | Lime | Philadelphia G

MELANZANE BURGER 19
Cheddar al miso | Camember al panko | Puntarelle d’insalata V

Il nostro saluto mattiniero.
Vuole ricevere ogni giorno il
nostro menù business? Allora La
invitiamo a lasciarci il Suo indirizzo
email. Saremo lieto di
inviarglielo in mattinata.

PR IM I P IATT I

CASARECCE ALL‘AMATRICIANA 17
Pecorino Genussbunker | Cipolle di Tropea | Tamarillo
Stagionato per 8 mesi da latte di pecora pastorizzato

CREMA DI ASPARAGI 12
Panna montata | Cornetto di pasta sfoglia |
Salmone norvegese affumicato

D E S S E R T
DESSERT da 3.5
Dalla vetrina

Tiramisú
Bobby’s white Sacher
Cheesecake
Mousse di cioccolato

SHARE THE MOMENT. SHARE THE TASTE. Il Cosmo è il luogo perfetto per condividere momenti di gusto con coloro a cui ti senti legato.
Questo slancio è perfettamente sottolineato dal nostro concetto di “condivisione”: perché cosa potrebbe esserci di più bello che condividere del
buon cibo e intraprendere insieme un viaggio culinario? Perché serviamo i nostri piatti condivisi in modo che tutti a tavola possano mangiarne. E
vi divertite insieme. Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali. Se necessario vengono utilizzati ingredienti provenienti dall'UE e da extra

V: CONTIENE PRODOTTI VEGETARIANI
G: CONTIENE PRODOTTI SENZA GLUTINE
L: CONTIENE PRODOTTI SENZA LATTOSIO
-C° POTREBBERO ESSERE USATI PRODOTTI SURGELATI


