The concept of

COSMO

SHARE THE MOMENT.
SHARE THE TASTE.

COSMO e il luogo perfetto per condividere
momenti gustosi con le persone a cui ci si
sente legati.

E cosa potrebbe unirci con pit gioia che la
passione condivisa per il piacere culinario di
alto livello.

Il nostro concetto di “sharing” sottolinea
perfettamente questo momento. Vi serviamo
piatti selezionati da condividere. O, se desi-

derate, da godervi da soli.

/ GERHARD STECHER

Oste con passione

JOACHIM OBERLECHNER

Executive Chef

— VARIAZIONI DI —
FORMAGGIO BUNKER

CARPACCIO DI POLPO 16
Asparagi bianchi | Formaggio caprino | Noci G
Formaggio di latte di pecora del Lazio, stagionato in un bunker
per 8 mesi.

BUNKER SANDWICH 14
Formaggio “Berggenuss” | Pane tostato |

Chutney di pomodoro | Basilico | Chips di Pancetta
Formaggio stagionato di 7 mesi.

PALLONE DI GRAVINA 15
Formaggio Bunker | Barbabietole gialle | Aglio nero GV
Formaggio bunker di latte vaccino crudo “Caciocavallo”.

BONBON D‘AGLIO ORSINO (RAVIOLI) 17,5
Formaggio “Genussjager” | Cipolle arrostite | \Y
Asparago verde marinato

Formaggio di latte vaccino crudo stagionato per oltre un anno.

CASARECCE ALLAMATRICIANA 17
Pecorino Genussbunker | Cipolle di Tropea | Tamarillo
Stagionato per 8 mesi da latte di pecora pastorizzato.

GUANCIA DI MANZO BRASATA 30
Spuma di formaggio d'alpeggio |

Bastoncini di patate al forno | Funghi | Levistico

Stagionato per 10 mesi di latte vacca.

CREME BRULEE 11
Formaggio “Blauer Hohlengenuss" |

Cantuccini alle mandorle | Gelato al caramello salato
Formaggio blu di latte vaccino, stagionato per 6 mesi.

DEGUSTAZIONE 18
Formaggi misti da “Stockner's Bunker® GV

— APPETIZER —

to share

BAKED AHI TUNA 2.0 -C° 14
Tonno pinna gialla | Pepe Szechuan | Noci
II'nostro piatto classico ti porterd in paradiso....

TARTAR 15
Manzo sudtirolese | Cubetti di mango | Olio al caffe
“‘Kuntrawant" non passa mai di moda.

KOREAN MISO HONEY 14
Pulled duck | Verdure al miso | Pasta Udon
Brodo gustoso per rinforzarti.

HUMMUS 15
“BluBuffalo” | Ceci | Marmellata di arance | Patate Blu ~ GV
“Blue cream". Speziata e forte.

— STARTERS —

SPAGHETTI ALLA CHITARRA 17.5
Vongole | Purea di broccoli | Carciofi

PIPE RIGATE INTEGRALI VEGANO 16
Verdure mediterranee | Parmigiano vegano | LV
Olive Taggiasche

GNOCCHI DI PATATE VIOLA 17
Spinaci novelli | Ragu di guanciale | Timo

CREMA DI ASPARAGI 12
Panna montata | Cornetto di pasta sfoglia |
Salmone norvegese affumicato

— MAIN COURSES —

FILETTO DI LUCIOPERCA ALLA GRIGLIA 31
Fregola Sarda | Verdurine | Salsa al parmigiano

FILETTO DI ROMBO 31
Pure di patate | Citronella | Cavolo rosso | Melograno G
SELLA DI VITELLO ALTOATESINA AL SANGUE 32
Crema di sedano | Foglie di cavolo G
POLENTA DI MAIS ALL'ORIENTALE VEGANO 18
Rendang di verdure | Cubetti di pomodori GV

— SPECIALS —

to share

STEAK FOR TWO LG
Steak perfetto per due persone
Chiedete al nostro personale informazioni sul prezzo

MENU DEGUSTAZIONE DI 4 PORTATE “GENUSSBUNKER”
(FINO ALLE 21)

Disponibile per 1-4 persone

Prezzo a persona 69
Prezzo per I'abbinamento del vino a persona 25

— SIDE DISHES —

Mix di patate fritte | Salsa BBQ -C° L 55
Verdure mediterranee LGV 55
Insalata piccola COSMO LGV 6
Insalata grande COSMO LGV 11
—— DESSERT —

PANNA COTTA 11
Cioccolata dulce | Crema di mascarpone V
BARBABIETOLA 11
Sorbetto alla maracuja | Biscuit | Latticello vV
CRUMBLE DI PERE E NOCCIOLE 11
Sorbetto di vin brulé | Chantilly di cardamomo V
SORBETTO FATTO IN CASA -c~° 4
a scelta LV
due palline 6
tre palline 8
| Ti preghiamo di informarci sulle tue intolleranze o allergie.

Coperto a persona: 2 €

Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali. Se necessario,
vengono utilizzati ingredienti provenienti dall UE e da paesi extra UE.

G Contiene prodotti senza glutine
L Contiene prodotti senza lattosio
V' Contiene prodotti vegetariani

=C° Potrebbero essero utilizzati prodotti surgelati.



